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Station 3: In der Kliche

Hoéren und lesen Sie!

Sie sind neu hier, richtig? Ich bin Seda. Ich .-
arbeite hier schon sehr lange. Wenn Sie i ]
mo&chten, fihre ich Sie herum und zeige
Ihnen alles.

Oh, danke! Ja, heute ist mein erster Tag. Das ist sehr nett von
Ihnen. Ich heife Olga.

Gut, Olga. Zuerst zeige ich lhnen die Klche. Sie besteht aus
vielen unterschiedlichen Arbeitsbereichen. Hier vorne ist der
Kochbereich. Auf dem Gasherd kochen wir Sof3en und Suppen
und braten Fisch und Fleisch. In der Fritteuse daneben frittieren wir
Pommes oder Kroketten.

Im Kombidé&mpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse schnell und
schonend garen, das heift, das Gemuse verliert nicht so viele
Vitamine.
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Warume Wie funktioniert denn so ein Kombid&mpfer2

Im Kombidédmpfer kochen wir das Gemiuse nicht im Wasser,
sondern garen es mit heifem Wasserdampf. Das ist viel gestnder.

Ich verstehe. Und neben dem Herd?2 Ist das der Ofene

Ja, das ist der Backofen. Wir backen und grillen im Ofen. Links an
der Wand stehen die Arbeitstische und tber den Arbeitstischen
héngen Oberschrénke, in denen Sie die Kiichenwerkzeuge finden,
die Sie fur die tdgliche Arbeit brauchen, wie zum Beispiel
unterschiedliche Messer, Schiisseln und so weiter. Auf den
Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdte, wie der Fleischwolf,
der Mixer oder die Teigknetmaschine fiir den Nudelteig.

Der kleine Ofen daneben heif3t Salamander, in dem tberbacken
wir Speisen mit Kédse oder halten sie warm.

Alles klar. Wo lagern Sie die Lebensmittel¢ Gibt es hier auch einen
Kahlraume
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Nattrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem
wir das Fleisch und das GemUse aufbewahren.
Der ist hier, gleich neben dem Lager fur die
Getréinke und die anderen Lebensmittel.

Huh, im Kdhlraum ist es aber sehr kalt.

Klar. Im Kihlraum muss eine Temperatur

zwischen 10° und 2° herrschen, weil wir hier die by
Lebensmittel lagern, die leicht verderblich sind, @ @
wie zum Beispiel Gemise, Fisch, Eier und
Fleisch. Deshalb ist auch viel Ware im Lager.

-10

Ach so. Und in der Ecke da? Da ist die Spulmaschine, richtig?

Genau, hier ist der Spulbereich. Das schmutzige Geschirr steht
hier auf der Ablage. Im Vorspilbecken reinigen wir es vor und in
der Spulmaschine spiilen wir das Geschirr und die Gléser. Neben
der Spulmaschine, am Spiultisch, spiilen wir grope Tépfe und
Pfannen. Haben Sie jetzt Zeit und kénnen mir helfen2

Ja klar! Ich helfe gerne.
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betum:

1. Sdtze héren Das it
S:tnz

1.1 Horen Sie die Satze und ergdnzen Sie die Satzmelodie! .

Ich verstehe. l«

Und neben dem Herd2 T

Wo lagern Sie die Lebensmittel2

Gibt es hier auch einen Kithlraum?e

Sie sind neu hier, richtig?

Ich bin Seda.

Ja, das ist der Backofen.

Wir backen und grillen im Ofen.

Neben der Spulmaschine, am Spdltisch, spllen wir grof3e Tépfe und
Pfannen.

Haben Sie jetzt Zeit und kénnen mir helfene

Ach so.

Und in der Ecke da?2

Ja klar!

Ich helfe gerne.
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Hoéren Sie die Fragen und ordnen Sie die passenden Antworten zu!

Das ist

ein
Satz
&

e

3.03

Im Ofen backen und grillen sie.

In dem Salamander Giberbacken sie Speisen mit Kdse oder halten sie warm.

Ja, Seda arbeitet dort schon sehr lange.

Im Vorspullbecken reinigen sie das schmutzige Geschirr vor.

Im Kombidédmpfer wird das Gemduse nicht in Wasser gekocht, sondern mit
heifem Wasserdampf gegart.

Das heift, das Gemuse verliert nicht so viele Vitamine.

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdte, wie der Fleischwolf,
der Mixer oder die Teigknetmaschine fir den Nudelteig.

Im Kihlraum muss eine Temperatur zwischen 10° und 2° herrschen.

Dort findet man die Kichenwerkzeuge, die sie fur die tégliche Arbeit
brauchen.

Seda zeigt Olga zuerst die Kiiche.

Der Kihlraum ist gleich neben dem Lager fur die Getréinke und die anderen
Lebensmittel.

In der Fritteuse frittieren sie Pommes oder Kroketten.
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1.3 Horen und ergéinzen Sie die Fragen!

1. Das ist ]
Ei

2. so ein Kombidédmpfere

3.04
3. Sie die Lebensmittel2
4. Sie?
5. Haben Sie jetzt Zeit und 2
6. auch einen Kuhlraume
7.  Istdas ¢

im Kombidémpfer nicht so viele

8. Vitamine?

9. sich neben dem Herd?¢
10.  Warum ist es Kdhlraume
11. hier, richtig?

12.  Und was ist e

13. viel Ware im Lager?

14. den Oberschréinken2
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10.

1.

12.

13.

betum:
2.  Sdtze sprechen oSt
Satz.
2.1 Horen Sie die Sétze und sprechen Sie nach. Nehmen Sie sich auf!
&
3.05

Ich arbeite hier schon sehr lange.

Wie funktioniert denn so ein Kombiddmpfere

Das heipt, das Gemuse verliert nicht so viele Vitamine.

Im Kihlraum muss eine Temperatur zwischen 10° und 2° herrschen, weil wir
hier die Lebensmittel lagern, die leicht verderblich sind.

In der Fritteuse daneben frittieren wir Pommes und Kroketten.

Der kleine Ofen daneben heif3it Salamander, in dem berbacken wir Speisen
mit Kése oder halten sie warm.

Wenn Sie méchten, fuhre ich Sie herum und zeige Ihnen alles.

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengeréte, wie der Fleischwolf,
der Mixer oder die Teigknetmaschine fir den Nudelteig.

Das schmutzige Geschirr steht hier auf der Ablage.

Sie sind neu hier, richtig?
Uber den Arbeitstischen héngen Oberschrénke, in denen Sie die
Kichenwerkzeuge finden, die Sie fur die tdgliche Arbeit brauchen.

Neben der Splilmaschine, am Spiiltisch, spilen wir gro3e Tépfe und
Pfannen.

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem wir das Fleisch und das
Gemiuse aufbewahren.

10
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Lesen Sie die Woérter und sprechen Sie einen passenden Satz dazu.
2.2 Ihr Partner kontrolliert. Sagen und schreiben Sie den Satz auch in

Ihrer Muttersprache!

Beispiel: Fritteuse

herumfiihren

Kombid&mpfer

Vitamine

heiBer Wasserdampf

Kichenwerkzeuge

Arbeitstische

Salamander

aufbewahren

Kuhlraum

Spdultisch

Vorspullbecken

In der Fritteuse frittieren wir ...

—

Da? ist

ein
Satz
S

‘s

11



———————————————————————————————— leicnt [1 [0 [0 [0 [ schwer

23 Fragen Sie lhren Partner. Beantworten Sie die Fragen lhres Partners.

Sprecherin 1
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Sie sind neu hier, richtig?

Soll ich Sie herumfuihrene

Wissen Sie, was wir auf dem Gasherd kochen und braten?

Und was wird in der Fritteuse frittierte

Haben Sie jetzt Zeit und kénnen mir beim Spilen helfen2

12
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Fragen Sie lhren Partner. Beantworten Sie die Fragen lhres

2.3
Partners.

Sprecherin 2

E=—4
. Wie funktioniert denn so ein Kombidémpfere o

h ]

1

. Und neben dem Herd?2 Ist das der Ofene

1

. Woas finde ich in den Oberschrédnken?

h ]

1

. Wo lagern Sie die Lebensmittel? Gibt es hier auch einen Kihlraum?

h ]

1

. Und in der Ecke da? Da ist die Spulmaschine, richtig?

T
T
T
T
T
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3. Sadtze lesen

3.1 Verbinden Sie zu Sdtzen!

1 2 3 4 5 6
Im .
. Uber den Auf den
Kuhlraum . .
muss eine Der kleine Arbeits- Arbeits-
Wir haben Wenn Sie ) tischen tischen
. - Temperatur | Ofen heift s
auch einen mdchten, . hdngen stehen
R zwischen Salaman- .
Kuhlraum, ... o o Ober- kleinere
10° und 2 der, ... . .
schrdnke, Kuchen-
herrschen, N
gerdte, ...

a | weil wir hier die Lebensmittel lagern, die leicht verderblich sind.

in denen Sie die Kiichenwerkzeuge finden, die Sie fir die tdgliche
Arbeit brauchen.

wie der Fleischwolf, der Mixer oder die Teigknetmaschine fir den
Nudelteig.

d | in dem wir das Fleisch und Gemuse aufbewahren.

e | in dem Uberbacken wir Speisen mit Kéise oder halten sie warm.

f | fihre ich Sie herum und zeige lhnen alles.

Das ist
ein
Satz.
@

14
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Lesen Sie die Sdtze und kreuzen Sie an! Richtig oder falsche Das ist

Im Vorspulbecken werden grof3e Tépfe und Pfannen gespdlt.

kil
L1 richtig [ falsch

Zuerst zeigt Seda Olga die Fritteuse.

L1 richtig [ falsch

Natdrlich, gibt es auch einen Kihlraum.

|:| richtig D falsch

Auf dem Gasherd brét man Fisch und Fleisch und kocht Soffen und Suppen.

L1 richtig [ falsch

Schonend garen heif}t, das Vitamin verliert nicht so viel Gemdse.

L1 richtig [ falsch

Rechts an der Wand stehen die Arbeitstische.

|:| richtig D falsch

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdte.

L1 richtig [ falsch

Im Kidhlraum muss eine Temperatur zwischen 10° und 30° herrschen.

L1 richtig [ falsch

Im Kihlraum werden Lebensmittel gelagert, die leicht verderblich sind.

|:| richtig D falsch

15
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Datum _ _
3.3 Lesen Sie die Satze! Finden Sie die Synonyme!
+30
i\ (414 .
-10
1 Ich heif3e Olga. Ich zeige lhnen alles.
2 Zuerst zeige ich Ihnen die Kuche. Hier sind die Kiichenwerkzeuge.
Der Kuhlraum muss eine
3 Ich fihre Sie herum. Temperatur zwischen 10° und 2°
haben.
4 Auf dem Gasherd kochen wir Im Kuhlraum lagern wir Fleisch

Sof3en und Suppen.

5 Das ist viel gestinder.

6 Hier sind die Kuchengerdte.

Diese Kiichengerdte brauchen Sie

7 fur die tdgliche Arbeit.
Im Kidhlraum bewahren wir Fleisch
8 .
und Gemiuse auf.
Im Kihlraum muss eine
g Temperatur zwischen 10° und 2°

herrschen.

10 Wo befindet sich der Kihlraume

und Gemuse.

Ich beginne damit, Ihnen die
Kiche zu prdsentieren.

Wo ist der Kiihlraum?

Das ist viel besser fir inre
Gesundheit.

Auf dem Gasherd bereiten wir
Sofien und Suppen zu.

Mit diesen Kuchengerdten
mussen Sie jeden Tag arbeiten.

Mein Name ist Olga.

Alphawerkstatt — B1 — Kiiche — Arbeitsorte — Station 3 —,In der Kiche'
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4.  Sdatze schreiben Do i

Satz
4.1 Schreiben Sie die Satze zu Ende! e
1 Im Kombidémpfer kénnen wir Gemise schnell und schonend garen, &

Wenn Sie méchten,

2.

3 Im Vorspulbecken reinigen wir es vor und

L Neben der Splulmaschine,

5. Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum,

6. Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdte,

7 Der kleine Ofen daneben heifit Salamander,

8 Im Kihlraum muss eine Temperatur zwischen 10° und 2° herrschen,
g, Im Kombidémpfer kochen wir das Gemise nicht im Wasser,
10, In der Fritteuse daneben

1. Der ist hier,

12, Auf dem Gasherd

13, Hier vorne

17
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4.2 Ordnen Sie die Satzteile und schreiben Sie sie richtig!

Satz
sehr lange. arbeite schon e
hier Ich

@

lch arbeite hier schon sehr lange.

Fisch und Fleisch. wir kochen Auf dem Gasherd
braten und Sofen und Suppen
Pommes wir und frittieren
In der Fritteuse Kroketten. daneben
zeige lhnen alles. mo&chten, fuhre ich Wenn
herum und Sie Sie

und hier, far die Getrdnke Der ist
die anderen Lebensmittel. neben dem Lager gleich

18
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4.3 Beantworten Sie die Fragen! Schreiben Sie zu jeder Frage einen Satz!

Wo ist der Kiihlraum?

Wie kihl ist es im Kiithlraum?2

Was ist denn ein Kombiddmpfere

Was spllen sie am Spiltische

Was ist in den Oberschréinkene

19
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Das ist

ein Text.
Ich
lese ihn.

20
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Datum _ _
1.  Texte héren
1.1 Horen Sie den Basistext! Welche Antwort ist richtig?
1.  Was ist ein Salamander? o
Das ist nur ein geféhrliches Tier, was man nicht in der Kiiche findet.
3.06

~ N O N I N B N (1 OO [

O O O

Das ist ein kleiner Ofen, in dem sie Speisen mit Kéise tiberbacken oder warm
halten.

Im Salamander garen sie das Gemuse mit heifem Wasserdampf.

Wo spilen sie gro3e Topfe und Pfannen2
Die grofen Topfen und Pfanne spilen sie am Spiiltisch.
Die gro3en Tépfen und Pfanne spllen sie auf den Arbeitstischen

Die grofen Topfen und Pfanne spilen sie draufien im Fluf.

Was steht auf den Arbeitstischene

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdéte, wie der Gasherd, der
Kombid&dmpfer und der Salamander.

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdéte, wie der Fleischwolf,
der Mixer oder die Teigknetmaschine fir den Nudelteig.

Auf den Arbeitstischen soll nichts stehen.

Was wird im Kdhlraum aufbewahrte
In dem Kihlraum bewahren sie die Fritteuse auf.
In dem Kihlraum bewahren sie de Nudelteig und den Fleischwolf auf.

In dem KUhlraum bewahren sie das Fleisch und Gemuse auf.

21
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\
=4

1.2 Vervollsténdigen Sie die Texte mit den Wértern aus der Box. (

s
:

In der Fritteuse daneben, aus vielen unterschiedlichen,
Hier vorne ist, zeige ich lhnen, Sof3en und Suppen

Haben Sie jetzt Zeit, und die Gldser, reinigen wir es vor,
spulen wir, auf der Ablage, der Spulbereich

Genau, hier ist . Das schmutzige Geschirr

steht hier Im Vorspulbecken

und kénnen mir helfen?

wie zum Beispiel, grillen im Ofen, in denen,
hdngen Oberschrdnke, an der Wand, und so
weiter, die tdgliche Arbeit

22
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Horen Sie die Texte und schreiben Sie!

1.3
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2. Texte sprechen

2.1 Hoéren Sie den Text und sprechen Sie fur Olga.

Sie sind neu hier, richtig2 Ich bin Seda. Ich arbeite hier schon sehr
lange. Wenn Sie mdchten, fihre ich Sie herum und zeige lhnen
alles.

-

Gut, Olga. Zuerst zeige ich Ihnen die Kuche. Sie besteht aus vielen
unterschiedlichen Arbeitsbereichen. Hier vorne ist der Kochbereich.
Im Kombidédmpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse schnell und
schonend garen, das heif}t, das Gemiise verliert nicht so viele
Vitamine.

I-

Im Kombidémpfer kochen wir das Gemuse nicht im Wasser,
sondern garen es mit heifem Wasserdampf. Das ist viel gestinder.

-

Ja, das ist der Backofen. Wir backen und grillen im Ofen.

-

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem wir das Fleisch
und das Gemuse aufbewahren. Der ist hier, gleich neben dem
Lager fur die Getrénke und die anderen Lebensmittel.
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09 Sprechen Sie mit lnrem Partner. =

Was passiert in den Bildern¢ e,
W Si
. . enn Sie .
Ich arbeite hier ... T - Ja, heute ist ...

Im Kombid&dmpfer
kénnen wir ...

... das Gemuse
nicht in Wasser ...

s

... frittieren wir ...

... iiber den . bAF‘f ‘?'e"h ... oder halten sie
Arbeitstischen ... [beiistischen warm.
stehen ...

=

natdrlich, wir Im Kihlraum muss Das schmutzige
haben auch ... Geschirr steht ...

+30

-10

25
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Sie sind Seda und fuhren Olga herum. Zeigen Sie ihr alles. Spielen
Sie den Dialog!

23

Der Kochbereich Die Arbeitsstische

Hier vorne ist der

Kochbereich. Auf
dem Gasherd ...

Und was ist dase

Das ist ein
Kombiddmepfer ...

Der Kihlraum Der Spilbereich

Alphawerkstatt — B1 — Kiiche — Arbeitsorte — Station 3 — ,In der Kiiche'
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3. Texte lesen

3.1 Lesen Sie die Texte. Sind sie richtig oder falsch¢

Im Salamander kochen wir das Gemdse nicht im richtig falsch y
Wasser, sondern garen es mit heifem Wasserdampf. S
Das ist viel gesiinder. 0 O

Im Kdhlraum muss eine Temperatur zwischen 10°

richtig falsch
und 2° herrschen, weil wir hier die Lebensmittel
lagern, die leicht verderblich sind, wie zum Beispiel
Kroketten und Pommes. O 0
Ich bin Seda. Ich arbeite hier seit gestern. richtig falsch

] ]

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem richtig falsch
wir das Fleisch und das GemtUse aufbewahren. Der
ist hier, gleich neben dem Spiulbecken fur die
Getrdnke und die anderen Lebensmittel. O [
Auf dem Gasherd kochen wir Sof3en und Suppen o
und braten Fisch und Fleisch. In der Fritteuse richtig falsch
daneben frittieren wir Pommes oder Kroketten. Im
Kombiddmpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse 0 O
schnell und schonend garen.
Auf den Arbeitstischen stehen kleinere richtig falsch

Kichengerdte, wie der Fleischwolf, der Mixer oder

die Teigknetmaschine fur den Nudelteig. Der kleine

Ofen daneben heiffit Salamander, in dem Uberbacken 0 O
wir Speisen mit Kése oder halten sie warm.

Zuerst zeige ich lhnen das Bad. Sie besteht aus richtig falsch
vielen unterschiedlichen Arbeitsbereichen. Hier
vorne ist der Kochbereich. O O

Das schmutzige Geschirr steht hier auf der
Kochplatte. Im Vorspilbecken reinigen wir es vor,
und in der Spulmaschine spullen wir das Geschirr
und die Glaser. Neben der Spilmaschine, am O O
Spaltisch, spulen wir grofe Tépfe und Pfannen.

richtig falsch

Links an der Wand stehen die Arbeitstische und tber
den Arbeitstischen hdngen Oberschréinke, in denen
Sie die Kichenwerkzeuge finden, die Sie fur die
tégliche Arbeit brauchen, wie zum Beispiel 0 0
unterschiedliche Mutzen, Schals und so weiter.

richtig falsch

27
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Beantworten Sie die Fragen zum Text.
In welcher Zeile des Basistextes steht die Antworte

Antwort in Zeile ®

Was ist neben dem Gasherd?

Antwort in Zeile

Woas ist viel gesliindere

Antwort in Zeile

Was befindet sich in den Oberschréinken2

Antwort in Zeile

Weshalb ist auch viel Ware im Lager2

Antwort in Zeile

Woas ist in der Eckee

Antwort in Zeile

Was machen sie im Ofen2

Antwort in Zeile

Was bewahren Sie im Kuhlraum aufe

Antwort in Zeile

Wo spiilen sie das Geschirr und die Gldser2
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Lesen Sie! Welche Textteile gehéren zusammen. Ordnen Sie die

3.3 Texte den Uberschriften zu.
@
a) Links an der Wand stehen die b)
o . Hier vorne ist der Kochbereich. Auf
Arbeitstische und Uber den .
e . dem Gasherd kochen wir Sof3en
Arbeitstischen héingen .
N . L und Suppen und braten Fisch und
Oberschrdnke, in denen Sie die . )
. . . Fleisch. In der Fritteuse daneben
Kichenwerkzeuge finden, die . .
P . frittieren wir Pommes oder
Sie fur die tdgliche Arbeit
Kroketten.
brauchen.
c) d)  Im Kihlraum muss eine Temperatur

Das schmutzige Geschirr steht
hier auf der Ablage. Im
Vorspllbecken reinigen wir es
vor. Neben der Spilmaschine,
am Splltisch, spllen wir grofie
Toépfe und Pfannen.

zwischen 10° und 2° herrschen,
weil wir hier die Lebensmittel
lagern, die leicht verderblich sind,
wie zum Beispiel GemUse, Fisch,
Eier und Fleisch. Deshalb ist auch
viel Ware im Lager.

e) Sie sind neu hier, richtige Ich bin f)
Seda. Ich arbeite hier schon sehr
lange. Wenn Sie mdchten, fihre

ich Sie herum und zeige Ihnen

Im Kombiddmpfer kochen wir das
Gemlse nicht im Wasser, sondern
garen es mit heifem Wasserdampf.
Das ist viel gesuinder.

alles.
1e Vorstellung
2 ___  Der Kochbereich
3 ___ Wasist ein Kombiddmpfere
4 ___  Oberschréinke und Arbeitstische
5 ___ DerKuhlraum
6 ___ Der Spulbereich
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4. Texte schreiben

4.1 Diktat. Horen Sie den Text und schreiben Sie mit. %
&

3.10
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Lesen Sie den Text. Markieren Sie die Fehler und schreiben Sie den
4.2 @
Text neul!
&

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, deshalb wir das Fleisch und
das Gemuse aufbewahren. Der ist nicht hier, gleich auf dem Lager fur

die Getréinke und die anderen Kichenhilfe.

Huh, im Salamander ist es aber sehr kalt.

Klar. Im Kihlraum muss eine Temperatur daneben 30° und 2°
herrschen, in dem wir hier die Lebensmittel herrschen, die leicht

verderblich waren, wie zum Beispiel Gemiise, Fisch, Eier und

Fleischwoélfe. Deshalb ist auch viel Ware im Topf.

Ach so. Und in der Kiiche da2 Da ist die Chefin, alles klarg

Olga

Fast, hier ist der Spulbereich. Das schmutzige Vitamin steht hier auf
der Ablage. Im Vorspullbecken reinigen wir es vor und in der
Spulmaschine spiilen wir das Geschirr und die Flaschen. Unter der

Spulmaschine, am Spiiltisch spilen wir grofe Kannen und Pfannen.

Haben Sie jetzt Lust und kédnnen mir helfen?

Nein, eigentlich nicht! Ich gehe gerne nach Hause.

Olga
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Ihre Mitarbeiter mdéchten wissen, was sich in den verschiedenen
4.3 Bereichen der Kiche befindet. Schreiben Sie ihnen eine Email und
berichten Sie, was sie wo finden.

Beispiel: Liebe Mitarbeiter,
es gibt viele unterschiedliche Bereiche in der Kiiche. Vorne
ist der Kochbereich. Dort findet ihr ...
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Hoéren

Horen Sie die Prdpositionen mit den Substantiven im Dativ und

11 sprechen Sie nach! Ubersetzen Sie in lhre Muttersprache!

200

il
i

auf dem Gasherd

in der Fritteuse

in dem Kombiddmpfer

neben dem Herd

in dem Ofen

an der Wand

Uber den Arbeitstischen

auf den Arbeitstischen

in den Oberschrdnken

in dem Salamander

in dem Kudhlraum

in der Ecke

auf der Ablage

neben der Spulmaschine
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1.2

Horen Sie die Prépositionen mit den richtigen Substantiven im Dativ
und verbinden Sie! Schreiben Sie die die Prépositionen mit den
richtigen Substantiven im Dativ in die Liste.

neben

dem Gasherd

auf

den Arbeitstischen

»dem Herd

an

Uber

dem Kombid&mpfer

dem Spdltisch

auf

der Ablage

der Spilmaschine

neben

an

der Fritteuse

der Wand

S
€

3.12
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Hoéren Sie und verbinden Sie! Schreiben Sie die Prdpositionen mit dem

1.3 . . . i e
Substantiv im Dativ und den richtigen Ergéinzungen in die Liste. @
Wir kochen links an der Wand. .
®
Wir frittieren » aufdem Gasherd.
Schonend garen kénnen wir Uber den Arbeitstischen. 3.13
Der Ofen befindet sich neben der Spulmaschine.
Die Arbeitstische stehen in dem Kombid&dmpfer.
Die Oberschrénke héingen an dem Spultisch.
Das schmutzige Geschirr steht auf der Ablage.
Der Spdltisch ist in der Fritteuse.
Grof3e Topfe und Pfannen spiilen wir neben dem Herd.
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betum:
2. Sprechen @
2.1 Horen Sie die Sdtze und sprechen Sie nach! Bilden Sie eigene Sdtze!
Und neben dem Herd? °

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdéte, wie der Fleischwolf, der
Mixer oder die Teigknetmaschine fur den Nudelteig.

In der Fritteuse daneben frittieren wir Pommes oder Kroketten. 3.14

Wir backen und grillen im Ofen.

Im Kombidé&mpfer kochen wir das Gemuse nicht im Wasser, sondern garen es mit
heifem Wasserdampf.
Der ist hier, gleich neben dem Lager fur die Getréinke und die anderen
Lebensmittel.

Auf dem Gasherd kochen wir Sof3en und Suppen und braten Fisch und Fleisch.

Huh, im Kihlraum ist es aber sehr kalt.

Links an der Wand stehen die Arbeitstische und tUber den Arbeitstischen hdngen
Oberschrdnke.

Neben der Splilmaschine, am Spiiltisch, spllen wir groe Tépfe und Pfannen.

Und in der Ecke da2

Im Kombidé@mpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse schnell und schonend garen,
das heipt, das Gemiuse verliert nicht so viele Vitamine.
Das schmutzige Geschirr steht hier auf der Ablage. Im Vorspulbecken reinigen wir
es vor und in der Spilmaschine spilen wir das Geschirr und die Gldser.

Die Spulmaschine steht ...

—_—

Die Oberschrénke befinden
sich ...

—

Wir kochen auf...

—_—

38



———————————————————————————————— leicht [J 00 OO O O schwer

Alphawerkstatt — B1 — Kiiche — Arbeitsorte — Station 3 —,In der Kiche'

© Alphaportfolio

2.2 Lesen Sie die Satzanféinge und sprechen Sie den Satz zu Ende! @
Und neben dem Herd?
<R

o /

Neben der Splulmaschine ...

0
Wir backen und grillen ...
Der ist hier, gleich neben dem Lager ...

Links an der Wand stehen ...
Auf den Arbeitstischen stehen ...
Das schmutzige Geschirr steht ...

In der Fritteuse ...

Im Kombid&mpfer kénnen wir ...

Auf dem Gasherd kochen ...

Huh, im Kdhlraum ...
Im Kombidédmpfer kochen ....
Und in der ...

Deshalb ist auch viel Ware ...

39



———————————————————————————————— leicht [J 00 OO O O schwer

Alphawerkstatt — B1 — Kiiche — Arbeitsorte — Station 3 — In der Kiche'

© Alphaportfolio

Schneiden Sie die Karten aus und bilden Sie Sétze! Sprechen Sie mit
Ihrem Partner Dialoge! @
L g

auf dem Gasherd . . in dem neben dem Herd ®
in der Fritteuse ... - ’
Kombid&mpfer ...

Uber den auf den .
an der Wand ... Arbeitstischen ... Arbeitstischen ... in dem Ofen ...

neben dem Lager  in dem Kihlraum in dem Lager ... in der Ecke ...

in dem in der

Vorspulbecken ... Spulmaschine ... am Spltisch ...

auf der Ablage ...

Der Kuhlraum ist hier,
gleich neben dem Lager.

/

Huh, im Kidhlraum ist es
aber sehr kalt.

—

Klar. Im Kdhlraum muss
eine Temperatur zwischen
10° und 2° herrschen.
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3. Lesen

Lesen Sie die Satzteile und verbinden Sie die richtigen Satzteile
miteinander. Schreiben Sie sie in die Liste.

Im Kombiddmpfer kochen wir SoBen und Suppen und braten Fisch
> und Fleisch.

auf der Ablage, am Vorspulbecken

Links an der Wand stehen . .
reinigen wir es vor.

Auf dem Gasherd kochen wir spulen wir grof3e Tépfe und Pfannen.
In der Fritteuse daneben frittieren kleinere Kichengerdte, wie der
wir Fleischwolf oder der Mixer.

das GemtUse nicht mit Wasser,

Der ist hier, gleich neben dem sonder garen es mit heifem

Lager

Wasserdampf.
Das schmutzige Geschirr steht die Arbeitstische und Uber den
hier Arbeitstischen hdngen Obersschrdnke.
Neben der Splulmaschine, am im Ofen.

Spultisch,

far die Getréinke und die anderen

Wir backen und grillen Lebensmittel.

Auf den Arbeitstischen stehen Pommes und Kroketten.
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betum:
Lesen Sie die Satze und markieren Sie alle Prépositionen mit einem
3.2 o . )
Substantiv im Dativ in den Sdtzen.

Wir backen und grillen im Ofen.

=
Im Kombidédmpfer kochen wir das Gemuse nicht im Wasser, sondern garen es mit [
heifem Wasserdampf.

Das schmutzige Geschirr steht hier auf der Ablage. Im Vorspulbecken reinigen wir
es vor und in der Spilmaschine spilen wir das Geschirr und die Gldser.

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengerdéte, wie der Fleischwolf, der
Mixer oder die Teigknetmaschine fur den Nudelteig.

Und in der Ecke da2
Und neben dem Herd?

Huh, im Kihlraum ist es aber sehr kalt.

Der ist hier, gleich neben dem Lager fur die Getrdnke und die anderen
Lebensmittel.

Links an der Wand stehen die Arbeitstische und tber den Arbeitstischen hdngen
Oberschrdnke.

In der Fritteuse daneben frittieren wir Pommes oder Kroketten.

Im Kombid&dmpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse schnell und schonend garen,
das heift, das Gemuse verliert nicht so viele Vitamine.

Neben der Splulmaschine, am Spiltisch, spilen wir grofie Tépfe und Pfannen.
Deshalb ist auch viel Ware im Lager.

Auf dem Gasherd kochen wir Sof3en und Suppen und braten Fisch und Fleisch.
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3.3 Lesen Sie den Basistext und markieren Sie alle Prdpositionen mit
Substantiven im Dativ. Schreiben Sie die Prépositionen mit
Substantiven im Dativ heraus! Kennen Sie noch andere Prépositionen
mit Substantiven im Dative

Beispiel: neben dem Loger

Andere Prdpositionen mit Substantiven:
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4.  Schreiben
Vervollsténdigen Sie die Satze mit den Prépositionen und den

Substantiven aus dem Kasten! e
&

an, am, auf, auf, auf, in, in, im, im, im, im, im, neben, tber, neben

Ofen, der Fritteuse, den Arbeitstischen, den Arbeitstischen,
Vorspulbecken, Kiithlraum, der Ablage, der Wand, dem Gasherd,
Spuiltisch, der Spulmaschine, der Spilmaschine, Kihlraum, Lager, dem
Lager

daneben frittieren wir Pommes oder Kroketten.

kochen wir SoBen und Suppen und braten Fisch und Fleisch.

Links stehen die Arbeitstische und hdngen
Oberschrdnke.

stehen kleinere Kiichengerdéte, wie der Fleischwolf, der Mixer
oder die Teigknetmaschine fur den Nudelteig.

, , spulen wir grof3e Tépfe und Pfannen.

Huh, ist es aber sehr kalt.

Wir backen und grillen

Deshalb ist auch viel Ware

Der ist hier, gleich far die Getrdnke und die anderen
Lebensmittel.

Das schmutzige Geschirr steht hier . reinigen
wir es vor und spllen wir das Geschirr und die Gléser.

muss eine Temperatur zwischen 10° und 2° herrschen, weil wir
hier die Lebensmittel lagern, die leicht verderblich sind.
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4.2 \Vervollstdndigen Sie die Sdatze!

Beispiel: e
 J

Im Ofen ... Im Ofen grillen und backen wir.

In der Fritteuse ...

Neben der
Spilmaschine ...

Auf den
Arbeitstischen ...

Links an der Wand

Auf dem Gasherd

Im Kombid&dmpfer

Auf der Ablage ...
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4.3 Bilden Sie Sdatze!

an, am, auf, auf, auf, in, in, im, im, im, im, im, neben, tiber, neben @
&

Ofen, der Fritteuse, den Arbeitstischen, den Arbeitstischen,
Vorspllbecken, Kiihlraum, der Ablage, der Wand, dem Gasherd,
Spiltisch, der Spulmaschine, der Spilmaschine, Kihlraum, Lager, dem
Lager

Auf dem Gasherd kochen wir Sopen und Suppen und braten Fisch und Fleisch.
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betum:
Kartenspiel Quartett £z
Schneiden Sie die Karten aus und mischen Sie sie mit den Karten der ()

anderen Stationen. Die Karten werden an alle Mitspieler verteilt. Jeder
Spieler zieht nun reihum von seinem Nachbarn eine Karte. Wer alle vier
Karten von einem Bereich hat, kann das Quartett rauslegen. Wer am Ende

die meisten Quartette hat, hat gewonnen.

Kuche
Kochbereich
Fritteuse

Fritteuse
Kroketten
Kombid&mpfer
schonend garen

Kutche
Kochbereich
Kroketten

L—‘
Fritteuse
Kroketten

Kombid&mpfer
schonend garen

Kutche
Kochbereich
Kombiddmpfer

Fritteuse
Kroketten
Kombid&mpfer
schonend garen

Kiche
Kochbereich
schonend garen

Fritteuse
Kroketten
Kombid&mpfer
schonend garen

Kiche
Spulbereich
Ablage

Ablage

Kache
Spulbereich
Vorspulbecken

_ Ul :x\\

Kache
Spulbereich
Spulmaschine

Kiche
Spulbereich
Spultisch

Ablage Ablage Ablage
Vorspllbecken Vorspulbecken Vorspllbecken Vorspllbecken
Spulmaschine Spulmaschine Spilmaschine Spulmaschine
Spaltisch Spdltisch Spdltisch Spdltisch
Kiche Kache Kache Kiche
Arbeitstische Arbeitstische Arbeitstische Arbeitstische
Fleischwolf Mixer Salamander Uberbacken

Fleischwolf
Mixer
Salamander
Uberbacken

Fleischwolf
Mixer
Salamander
Uberbacken

Fleischwolf
Mixer
Salamander
Uberbacken

Fleischwolf
Mixer
Salamander
Uuberbacken
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Glossar: Kliche Station 3

Ablage, die

der Teil der Kiiche, in dem man das
schmutzige Geschirr abstellen kann

Arbeitsbereich, der

der Teil der Kiiche, in dem gearbeitet wird

Arbeitstisch, der

aufbewahren lagern
backen im Ofen garen
braten im heifen Fett in der Pfanne oder Ofen

garen

Fleischwolf, der

Fritteuse, die

garen

Fleisch, Gemise usw. durch Kochen,
Braten usw. fertig zum Essen machen

Gasherd, der
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grillen

auf Grill oder offenem Feuer garen

Kochbereich, der

der Teil der Kuiche, in dem gekocht wird

Kombid&mpfer, der

ein Gerat, mit dem backen kann und mit
Wasserdampf garen

Krokette, die

P a

N

Kuchenwerkzeug, das

Hilfsmittel, die man in der Kiiche benutzt

Kuhlraum, der

spezieller Raum, um verderbliche
Lebensmittel zu lagern

lagern

was man nicht sofort braucht, an eine
anderen Stelle legen oder stellen,
aufbewahren

Lebensmittel, das

Dinge, die man essen und trinken kann

Mixer, der

Salamander, der

ein spezieller Ofen zum Uberbacken
oder Warmhalten

schonend

ohne etwas zu beschdédigen oder kaputt zu
machen, vorsichtig

Spilbereich, der

der Teil der Kuiche, in dem gespult wird
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Spdultisch, der

Teigknetmaschine, die

Uberbacken

mit Kése im Ofen backen

verderblich

z.B. Lebensmittel die schnell schlecht
werden, so dass man sie nicht mehr essen
kann

Vorspulbecken, das

spezielles Spiilbecken zum Vorspiilen

Vorspulbereich, der

der Teil der Kiiche, in dem vorgespult wird

vorspllen vor der Splulmaschine besonders
verschmutztes Kochgeschirr in der Spile
vorreinigen

warmhalten eine Speise warm stellen, z.B. im Ofen oder

Salamander

Wasserdampf, der

Dampf der entsteht, wenn Wasser kocht
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Externe Bildnachweise:

Foto "Knetmaschine " © Runghold — commons.wikimedia.org (S. 4,23,51)
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