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Lesen Sie! Welche Textteile gehéren zusammen. Ordnen Sie die

3.3 Texte den Uberschriften zu.
@
a) Links an der Wand stehen die b)
o . Hier vorne ist der Kochbereich. Auf
Arbeitstische und Uber den .
e . dem Gasherd kochen wir Sof3en
Arbeitstischen héingen .
N . L und Suppen und braten Fisch und
Oberschrdnke, in denen Sie die . )
. . . Fleisch. In der Fritteuse daneben
Kichenwerkzeuge finden, die . .
P . frittieren wir Pommes oder
Sie fur die tdgliche Arbeit
Kroketten.
brauchen.
c) d)  Im Kihlraum muss eine Temperatur

Das schmutzige Geschirr steht
hier auf der Ablage. Im
Vorspllbecken reinigen wir es
vor. Neben der Spilmaschine,
am Splltisch, spllen wir grofie
Toépfe und Pfannen.

zwischen 10° und 2° herrschen,
weil wir hier die Lebensmittel
lagern, die leicht verderblich sind,
wie zum Beispiel GemUse, Fisch,
Eier und Fleisch. Deshalb ist auch
viel Ware im Lager.

e) Sie sind neu hier, richtige Ich bin f)
Seda. Ich arbeite hier schon sehr
lange. Wenn Sie mdchten, fihre

ich Sie herum und zeige Ihnen

Im Kombiddmpfer kochen wir das
Gemlse nicht im Wasser, sondern
garen es mit heifem Wasserdampf.
Das ist viel gesuinder.

alles.
1e Vorstellung
2 ___  Der Kochbereich
3 ___ Wasist ein Kombiddmpfere
4 ___  Oberschréinke und Arbeitstische
5 ___ DerKuhlraum
6 ___ Der Spulbereich
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