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3. Texte lesen

3.1 Lesen Sie die Texte. Sind sie richtig oder falsch¢

Im Salamander kochen wir das Gemdse nicht im richtig falsch y
Wasser, sondern garen es mit heifem Wasserdampf. S
Das ist viel gesiinder. 0 O

Im Kdhlraum muss eine Temperatur zwischen 10°

richtig falsch
und 2° herrschen, weil wir hier die Lebensmittel
lagern, die leicht verderblich sind, wie zum Beispiel
Kroketten und Pommes. O 0
Ich bin Seda. Ich arbeite hier seit gestern. richtig falsch

] ]

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem richtig falsch
wir das Fleisch und das GemtUse aufbewahren. Der
ist hier, gleich neben dem Spiulbecken fur die
Getrdnke und die anderen Lebensmittel. O [
Auf dem Gasherd kochen wir Sof3en und Suppen o
und braten Fisch und Fleisch. In der Fritteuse richtig falsch
daneben frittieren wir Pommes oder Kroketten. Im
Kombiddmpfer kénnen wir zum Beispiel Gemuse 0 O
schnell und schonend garen.
Auf den Arbeitstischen stehen kleinere richtig falsch

Kichengerdte, wie der Fleischwolf, der Mixer oder

die Teigknetmaschine fur den Nudelteig. Der kleine

Ofen daneben heiffit Salamander, in dem Uberbacken 0 O
wir Speisen mit Kése oder halten sie warm.

Zuerst zeige ich lhnen das Bad. Sie besteht aus richtig falsch
vielen unterschiedlichen Arbeitsbereichen. Hier
vorne ist der Kochbereich. O O

Das schmutzige Geschirr steht hier auf der
Kochplatte. Im Vorspilbecken reinigen wir es vor,
und in der Spulmaschine spullen wir das Geschirr
und die Glaser. Neben der Spilmaschine, am O O
Spaltisch, spulen wir grofe Tépfe und Pfannen.
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Links an der Wand stehen die Arbeitstische und tber
den Arbeitstischen hdngen Oberschréinke, in denen
Sie die Kichenwerkzeuge finden, die Sie fur die
tégliche Arbeit brauchen, wie zum Beispiel 0 0
unterschiedliche Mutzen, Schals und so weiter.
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