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2.  Sdtze sprechen oSt
Satz.
2.1 Horen Sie die Sétze und sprechen Sie nach. Nehmen Sie sich auf!
&
3.05

Ich arbeite hier schon sehr lange.

Wie funktioniert denn so ein Kombiddmpfere

Das heipt, das Gemuse verliert nicht so viele Vitamine.

Im Kihlraum muss eine Temperatur zwischen 10° und 2° herrschen, weil wir
hier die Lebensmittel lagern, die leicht verderblich sind.

In der Fritteuse daneben frittieren wir Pommes und Kroketten.

Der kleine Ofen daneben heif3it Salamander, in dem berbacken wir Speisen
mit Kése oder halten sie warm.

Wenn Sie méchten, fuhre ich Sie herum und zeige Ihnen alles.

Auf den Arbeitstischen stehen kleinere Kiichengeréte, wie der Fleischwolf,
der Mixer oder die Teigknetmaschine fir den Nudelteig.

Das schmutzige Geschirr steht hier auf der Ablage.

Sie sind neu hier, richtig?
Uber den Arbeitstischen héngen Oberschrénke, in denen Sie die
Kichenwerkzeuge finden, die Sie fur die tdgliche Arbeit brauchen.

Neben der Splilmaschine, am Spiiltisch, spilen wir gro3e Tépfe und
Pfannen.

Natdrlich, wir haben auch einen Kihlraum, in dem wir das Fleisch und das
Gemiuse aufbewahren.
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