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2.  Sdtze sprechen oSt
Satz.
2.1 Horen Sie die Sétze und sprechen Sie nach. Nehmen Sie sich auf!
&
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Und wie wird der Salat richtig gewaschen2

Ich weif3 nicht, wie man die unterschiedlichen Gemusesorten richtig putzt.

Die Karotten kénnen entweder mit einem scharfen Messer geschabt oder mit
einen Schdler geschdlt werden.

Der Spargelkopf muss Ubrigens nicht geschdlt werden.

Die einzelnen Salatbldtter werden dann in einer grof3en Schissel mit Wasser
gewaschen und anschliefend mit der Salatschleuder trocken geschleudert.

Bevor der Salat gewaschen wird, missen die &duf3eren und welken Blétter
abgezupft werden.

Sie missen auch darauf aufpassen, dass keine holzigen Stellen
Gbrigbleiben.

Woran erkenne ich denn, ob der Spargel holzig ist¢

Ich bin mir nicht sicher, was ich machen muss.

Eine Salatschleuder ist eine Art Kiichenhilfe, die zum Trocknen von Salat
benutzt wird.

Ach ja, und wenn das Messer stumpf ist, kbnnen Sie es mit dem
Messerschdrfer schdrfen.

Ich glaube, dass ich jetzt gut auf meine Arbeit vorbereitet bin.

Wenn Sie etwas nicht verstehen, fragen Sie am besten sofort nach, sonst
gibt es spdter Probleme, wenn wir viel zu tun haben.
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