
Name: ________________________________ 
leicht □ □ □ □ □ schwer 

Datum: ________.__________._____________ 
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3. Lesen 

3.1 Lesen Sie die Satzteile und verbinden Sie die richtigen Satzteile 
miteinander. Schreiben Sie sie in die Liste. 

Die einzelnen Salatblätter  mit der Salatschleuder trocken 
geschleudert. 

Druckstellen müssen 
weggeschnitten werden, 

oder der Schmutz wird mit einer 
Gemüsebürste entfernt. 

Anschließend werden die 
Salatblätter 

oder mit einem Schäler geschält 
werden. 

Das ist ein Gerät áus Stein, übrigens nicht geschält werden. 

Bevor der Salta gewaschen wird, werden in einer großen Schüssel 
gwaschen. 

Die Karotten können entweder 
mit einem Messer geschabt Stiele entfernt werden. 

Die Pilze werden entweder mit 
einem Tuch sauber gerieben weil die Gäste sie nicht mögen. 

Der Spargelkopf muss müssen die äußeren und welken 
Blätter abzupft werden. 

Dann müssen die großen mit dem die Messer so lange gerieben 
werden, bis sie scharf sind. 
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