
P r o g r a m m 
6. März 2013 

09.00 – 9.30 Begrüßungskaffee, 
Posterausstellung 

9.30-9.50 
Eröffnung und Grußworte 
J. Becker, Ministerium für Klimaschutz, 
Umwelt und Landwirtschaft, Natur- und 
Verbraucherschutz NRW 
 

Diskussionsleitung: R. GALENSA, Bonn 

9.55– 10.30 P. Fürst, Münster 
Nach dem Dioxin ist vor dem Dioxin 

10.35 - 10.55 A. Weiss, Münster 
Massenspektrometrische Analyse von 
Virulenzfaktoren enterohämorrhagischer 
Escherichia coli 

11.00 - 11.20 M. Unterberg, Münster 
Charakterisierung der chronischen  
Toxizität von anorganischem Arsen –  
ist das in vitro möglich?  

Diskussionsleitung: H. HAYEN, Wuppertal 

11.25 - 11.45 S. De Spirt, Düsseldorf 
UV-induzierte DNA-Schäden – 
Photoprotektive Effekte des aromatischen 
Carotenoids 3,3‘-Dihydroxyisorenieratin 

11.50 – 12.10 K. Bittner, Münster 
Systemische Absoprtion und Metabolismus 
von Procyanidin B4 im Tiermodell Schwein 

12.15 – 12.35 E. Jungfer, Bonn 
Authentizitätsprüfung von Cranberries und 
deren Produkte anhand von 
Polyphenolprofilen 
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12.40 – 13.00 O. Keuth, Münster 
Untersuchung auf lipophile marine Biotoxine 
von im Handel befindlichen Schalentieren im 
Regierungsbezirk Münster – marine 
Biotoxine, ein Problem trotz Fanggewässer-
monitorings? 

13.00 - 14.00 Mittagspause 

parallel 

13.00 - 14.00 Workshop der AG JLC NRW 

Diskussionsleitung: H.-U. HUMPF, Münster 

14.00 – 14.20 M. Kotthoff, Schmallenberg 
Geruchsrezeptoren für die chiralen 
Schlüsselaromastoffe (-)-/(+)-Carvon 

14.25 - 14.45 K. Haase-Aschoff, Bad Kreuznach 
Allylester im Knoblauchkäse – natürliche 
Aromastoffe? 

14.50 - 15.10 S. Ehlers, Münster 
Übergang von Perfluoralkylsäuren aus 
Futtermitteln in Lebensmittel tierischer 
Herkunft  

15.15 - 15.35 J. Kemme, Kassel 
Sibutramin in Slimming Coffee – Analytik  
von Arzneistoffen in Kaffee zur 
Körpergewichtsreduzierung 

Diskussionsleitung: T. SCHWERDTLE, Münster 

15.40 –16.00 KURZVORSTELLUNG POSTER 

16.05 –17.10 Posterpräsentationen, 
Gedankenaustausch, 
Kaffeepause 
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17.10 – 17.15 Posterprämierung 
(POSTERPREISKOMMITEE) 

 

Diskussionsleitung: M. WÜST, BONN 

17.15 – 18.15 ÖFFENTLICHER ABENDVORTRAG 
G. Ritter, Münster 
Geschmack ist mehr als Schmecken?…! 
Lebensmittelsensorik – Eine interdisziplinäre 
Wissenschaft im Aufbruch 
 

ab 18.30 Nachsitzung im „Il Gondoliere“ 
Von-Esmarch-Straße 28 
48149 Münster 

BITTE MELDEN SIE SICH FÜR DIE NACHSITZUNG 
ZUSAMMEN MIT DER TAGUNG AN, DAMIT DER WIRT 
SICH VORBEREITEN KANN. 
P o s t e r 

1.
B. Behrens, Wuppertal  
HPLC-(ESI-)MS/MS-Analytik von Rhamnolipiden 
 

2.
D. Bury, Wuppertal 
Flavomycin: Strategy for an SPR biosensor assay 

 

3.

A. Oehme, Bonn 
Entwicklung und Validierung einer HPLC-UV-ELSD- 
Methode zur simultanen Erfassung von Steviolglykosiden  
und weiteren zugelassenen Süßstoffen 

 

4.
H. Lohren, Münster 
Effekte und Transfer von Quecksilberspecies auf bzw.  
über die Blut-Liquor-Schranke 
 

5.
L. Leffers, Münster 
Intestinale Bioverfügbarkeit und Toxizität von 
lebensmittelrelevanten Arsenspezies 
 



   

6. 
S. Meyer, Münster 
Arsenolipide – eine erste toxikologische Betrachtung 

 

7. 

M. Schulte, Münster 
Isolierung eines Laktose-spezifischen Lektins aus der 
Süßwassermuschel Lamellidens corrianus und 
Charakterisierung der N-Glykosylierung 

 

8. 
C. Gerlach, Bonn 
ortho-Aminoacetophenon – ein neuer Ebergeruchsstoff? 

 

9. 

S. Stanitzek, Bonn 
Charakterisierung von Monoterpenylglycosyltransferasen in 
Vitis vinifera und Analytik von Monoterpenyl-ß-D- 
Glucosiden via LC-MS/MS 
 

 
Karte / Anfahrt: 

 

 
 
Die Tagung ist von der ZFL anerkannt und wird mit  
10 Fortbildungspunkten bewertet. 
Veranstaltungscode: 007100955 
 

Allgemeine Hinweise 
Tagungsort Universität Münster  

Hörsaal HS 2 im Obergeschoss des 
Physikgebäudes 
(Naturwiss. Zentrum, Institutsgruppe I), 
Wilhelm-Klemm-Str. 10 
 

Anfahrt Anreise mit der Bahn und mit dem Bus 
Busse ab Hbf: 
Linien 5, 11 und 20 (ca. 15 min), 
Haltestelle Coesfelder Kreuz 
 
Anfahrt mit dem PKW: 
Parkplätze für Pkw: Parkhaus 
Domagkstr. (gebührenfrei)  
 
weitere Anreisehinweise: 
http://wwwuv2.uni-
muenster.de/uniplan/ 
 

Übernach-
tung 

Hotel am Schlosspark (5 min zum 
Veranstaltungsort): www.hotel-am-
schlosspark-muenster.de

Mittag- 
essen 

Möglichkeiten zum Mittagessen in der 
Mensa II gegen Barzahlung 

Nach- 
sitzung 

Nachsitzung im „Il Gondoliere“ 
Von-Esmarch-Straße 28 
48149 Münster

Anmeldung Bitte per Email bis Montag, 25. 
Februar 2013 für Teilnahme an der 
Arbeitstagung und Nachsitzung 
(damit sich der Wirt entsprechend 
einrichten kann):  

Prof. Dr. Wüst 
lmc@uni-bonn.de 
Tel: +49 228 73 2361 

 

 

 

 

 
Lebensmittelchemische 
Gesellschaft 
Fachgruppe in der  
Gesellschaft Deutscher Chemiker 

 
 

 

 
 
Regionalverband 
Nordrhein-Westfalen 
 
Arbeitstagung 

Programm 
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zertifiziert durch die 

 
 
10 Fortbildungspunkte 
Veranstaltungscode: 007100955 

 
 


